
简介：
该 巧克力冷却隧道 是适用于许多种类的食物，如晶圆，糖果，饼干，曲奇等。

我们的AMC也是卡夫，雀巢，亨克，3M等最大的冷却隧道供应商。 

本厂拥有自己的中型巧克力实验室，如果客户愿意，我们可以安排
感受到了一整套巧克力生产线在生产现场的技术。
我们会照顾你至今调试满意的味道

技术参数：
类型 风冷/水冷
重量 150千克/米
容量 100-2000Kg /小时
速度 可调1〜15米/分钟
电压 220V / 380V
动力 10-45KW
隧道温度 0〜10℃
镜框材质 不锈钢
皮带的材料 白色PU输送带（食品行业） 
应用 食品工业用冷却
驱动马达 SEW / CPG 1.1〜5.5KW
压缩机 比泽尔/ COPELAND 5〜25马力
聚光器 比泽尔/ COPELAND  
保 1年
包 木箱
保持时间 1〜60分钟
控制模型 PLC&放大器;触摸面板
工作温度 -10〜10℃
常用的尺寸 W = 1150 /一千七百五分之一千四百五十（毫米）
详细的图片：

http://www.coolingtunnelsystem.com










我们的户外活动：




