
质量好的面包 饼干冷却隧道 从中国制造商

一。生产能力：100〜万公斤/小时

湾冷却温度：-10〜10度
℃。 Hilding时间：1〜60分钟
ð。控制模式：PLC&放触摸屏
一。模块化的解决方案将各种尺寸，功能和冷却元件，以满足从脆弱的夹心巧克力和奶油货到酒吧和涂层饼干任何应用程序冷辐射，传导和传导冷却
℃。精密温度控制
ð。能源效率和环境安全
即有吸引力的设计，便于清洁和维护
F。气流，绝缘和罩设计为在整个频带宽度温度一致性
一。可调节进给装置
ð。冷却段即冷却装置

1.模具周期中移动的立方体空间，在汽车和放大器;出，无关节链，因此它很容易改变的产品。
2.小​​面积覆盖，从而节省了厂房空间。
3.良好的散热性能，模具移动，冷却效率高的产品的小空间。
4Intellectual控制，它可以匹配储户和自动控温。

http://www.coolingtunnelsystem.com

